
酒製造業者之酒類原料與標示

主講人：黃村能
TEL： (03)3283001#305

eMail：caab@mail.ttl.com.tw



說 明

鑒於邇來食安問題嚴重，需由產製廠開始，

以製酒原料與標示稽查，從原料及添加物、製程

上，詳細比對查核業者之進貨原料、製程投入原

料及產出量等。

瞭解如何判斷業者填列之查核表有無虛偽？

投入與產出是否合理?使用原料及添加物是否合法?

製程收得率如何計算?



查核重點項目

•製酒原料進貨資料：進貨憑證

•酒類添加物進貨資料：添加物之進貨資料

•基酒或酒精進貨資料：

•釀酒生產基本設備相關使用等資料

•其他相關資料：如倉儲管理及包材



查核酒類品項

•查核對象：國內民營釀酒業者

•查核酒類品項：

第一階段(米酒或料理米酒、葡萄酒、高粱酒)

第二階段(啤酒、其他水果酒、穀類釀造酒、白蘭

地、威士忌、其他蒸餾酒、再製酒類)



查核酒類生產作業模式
(一)米酒或料理米酒：

原料米

蒸煮

發酵

蒸餾

儲存

過濾

調合

包裝 成品

液化劑 水

水精製食用酒精

糖化菌及酵母菌 糖化酵素

釀製方法：

•阿米洛法米酒

•在來發酵法米酒

•調配法米酒



製酒設備查核

項目 主要設備

釀酒設備 蒸煮機、製麴室(機)、發酵槽(桶)、蒸
餾機、調合桶、過濾機

包裝設備 洗瓶機、注酒機、封蓋機、貼標機、裝
箱機、集箱機

菌種培養 糖化菌(製曲機)、發酵菌(酒母培養槽)



倉儲槽及輸送道 洗浸米及調醪 蒸煮機 發酵槽

批式蒸餾機 連續蒸餾機 儲存槽

過濾機

阿米洛法米酒生產設備



米酒發酵醪 發酵槽 臥式蒸餾機

批次蒸餾機
水處理設備

軟化設備

在來發酵法米酒生產設備



製酒原料查核

主原料 蓬萊米(糙米)、糯米、澱
粉或碎米

副原料 食用酒精、再來米(曲)、

食鹽、酵母粉、酵素



製酒原料查核

添加物 銅葉綠素 無

代用糖(寡糖) 無

防腐劑 無

澄清劑 活性碳

濾材 濾棉、濾芯、濾紙板



主講者：黃村能

酒精發酵產率
乙醇

CO2

菌體細胞

其他成分

甘油和高級醇

48.5%

46.7%

4.8%

1000×87% ×0.485＝421



發酵原理：

C6H12O6

糖質 酒精
2CO2+2C2H5OH + 54000cal(熱能)

澱粉質 可發酵糖

酵
母
菌

麴

芽麥
n[C6H10O5]+nH2O nC6H12O6

製程收得率

180 46

162 180

44



製程收得率

澱粉質原料：

• 澱粉發酵理論值： 92÷162＝0.5679

• 換算成體積比： 0.5679÷0.7947(純酒精比重)＝0.7146

理論產酒量＝原料量×澱粉價×(92÷162÷0.7947)＝純酒精量

發酵率：酒醪量(L)×酒精濃度(%) ÷理論酒量 ×100 

蒸餾率：收酒量(L)×酒精濃度(%) ÷發酵酒量 ×100

0.7146



製程收得率

實際計算：
[例]1000kg的糙米，澱粉價69%，發酵後再蒸
餾得到酒量 416L(純酒)         

理論產酒量＝1000×69% ×0.7146＝493L(純酒)

製程收得率(%) ＝實際產酒量÷理論產酒量

＝416÷493＝84%

製程收得量(L) ＝理論產酒量×發酵率×蒸餾率



製程收得率
澱粉質原料：
• 糙米的澱粉價： 69%(菸酒公司訂67-69%)

• 製程中有那些損耗？

發酵率＝(發酵生成量÷理論產酒量)×100
[菸酒公司87-90%(88%)]

蒸餾率＝(蒸餾收得量÷發酵生成量)×100
[菸酒公司96-97%(96.5%)]

包裝損耗：[菸酒公司0.1%] 儲酒過濾損耗：[菸酒公司0.05%]

製程收得率(製造率)＝(蒸餾收得量÷理論產酒量)×100

[菸酒公司84-85%]

製程收得量：493×88%×96%×(1-0.1%) ×(1-0.05%)＝416

[菸酒公司416-417L/1000kg的糙米]



原材料-包裝設備查核

酒容器 玻璃瓶、瓷瓶、寶特瓶

封蓋 鐵蓋、鋁蓋、塑膠蓋

(皇冠蓋、螺旋蓋、墊片)

標貼 正標、背標、套標

外箱 紙箱、塑膠框、收縮袋

https://www.google.com.tw/url?q=http://news.tvbs.com.tw/entry/508557&sa=U&ei=ClEeU6iXJs7GkAXj64GAAg&ved=0CF4Q9QEwGQ&usg=AFQjCNGFP_CHtzXEcc69VcW_TlmhM8zvCg
https://www.google.com.tw/url?q=http://liquor.ttl.com.tw/store_contain.asp%3Fnum%3D236&sa=U&ei=3lIeU93fGc-FlAXXtoG4Cw&ved=0CKwBEPUBMEA&usg=AFQjCNEc1mRaCXhMXfYSjZz1F4DWwrmRjQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://beijing.taiwantradefair.com/zh_CN/product/info.html%3Fid%3DEFE0076A286722DFF1279ECE76DD26C3&sa=U&ei=3lIeU93fGc-FlAXXtoG4Cw&ved=0CN4BEPUBMFk&usg=AFQjCNHXnVKy8z_qiNX8EaI8_NW5j0aOFQ


出貨、倉儲管理查核

• 查核項目：

出貨管理、申報繳稅量、倉儲管理

 包裝：生產量(？瓶？打？板)、線邊倉

 成品：移撥量(？打？板)、繳稅量(？瓶)

退稅量(？瓶)

https://www.google.com.tw/url?q=http://travel.network.com.tw/mobile/travel/point.asp%3Fkey%3D812&sa=U&ei=6acnU4CzGYSTiAfG0oGIBQ&ved=0CO4BEPUBMGE&usg=AFQjCNEn7_-lhiLn305NxHnkl7yTfNkLgg


查核酒類生產作業模式

(二)葡萄酒：

生產方式：

自然發酵法

強化發酵法

調配法

葡萄

除梗碎果

發酵

除渣換桶

熟陳

安定

調合過濾

包裝 成品

酵母

果梗

果渣酒渣

酒精,糖

SO2 ,酵素

澄清劑



製酒設備查核

項目 主要設備

釀酒設備 除梗機、碎果機、壓汁機、發酵槽、
離心機、儲酒桶、橡木桶、過濾機

包裝設備 洗瓶機、裝酒機、封蓋機、殺菌機、
貼標機、裝箱機、集箱機

菌種培養 發酵菌(酒母培養槽)



自然發酵生產設備



製酒原料查核

主原料 新鮮葡萄、濃縮葡萄汁

副原料 釀造酒精、基酒(葡萄酒)

糖(果糖漿、砂糖)

酵素(果膠酵素)

酵母

乳酸菌

https://www.google.com.tw/url?q=http://blog.xuite.net/ses89510304/twblog/117026507-%25E9%25BB%2591%25E5%2590%258E%25E8%2591%25A1%25E8%2590%2584,%25E6%2588%2591%25E5%2580%2591%25E7%25A8%25B1%25E5%25A5%25B9%25E7%2582%25BA%25E8%2591%25A1%25E8%2590%2584%25E5%259C%25B0%25E7%259A%2587%25E5%2590%258E&sa=U&ei=KVQeU9LGA4X3lAWh0ICwBg&ved=0CN4BEPUBMFk&usg=AFQjCNElpIQI1MQNqvdj2cfYOV7VG0CDZQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://cht.naturalnews.com/chtbuzz_buzz001777.html&sa=U&ei=R1UeU6PqOcSikQXJ0oGoCw&ved=0CFQQ9QEwFA&usg=AFQjCNEym77uksvaqUz965jQlurucY31Qw
https://www.google.com.tw/url?q=http://discredit-suisse.com/archives/7050&sa=U&ei=v1UeU93EHYjFkgX9vYDYBw&ved=0CDYQ9QEwBTgU&usg=AFQjCNHyMXvOPcPiwoTSOzT1cy22YJXj_A
http://www.google.com.tw/url?q=http://www.1688.com/chanpin/-D5BFBDADBEC6BEABCDB0.html&sa=U&ei=X1U6U8DUCI6LlAXbzICgBQ&ved=0CD0Q9QEwCDhQ&usg=AFQjCNGWwPBYxoRVDl2MBW9h6Bn2DP8N_w
http://www.google.com.tw/url?q=http://www.55n88.com/goods.php%3Fid%3D25&sa=U&ei=Tlk6U8u2Fo-ZkgWz0YGwDA&ved=0CFEQ9QEwEjg8&usg=AFQjCNEHNR3uLTqf3nwKZ03zs_TYToqr_w


製酒原料查核

添加物

銅葉綠素 無

代用糖 糖漿、砂糖、寡糖

防腐劑 二氧化硫、苯甲酸、己二烯酸

澄清劑 矽藻土、膨潤土(皂土)

濾材 濾芯、濾紙板

https://www.google.com.tw/url?q=http://www.1688.com/chanpin/-C6ABD1C7C1F2CBE1BCD8.html&sa=U&ei=R10eU5zrDcTVkAX784G4Cw&ved=0CPABEPUBMGI&usg=AFQjCNG64bQUg0vUstQnOoJPX-W1VDNUNQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://12495527.blog.hexun.com.tw/43009537_d.html&sa=U&ei=CF4eU9r6M4GDlAWlwoGgCg&ved=0CEIQ9QEwCw&usg=AFQjCNH_Ykok-PDw1QUSy3Gw3CMROZW4tQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://gb6828.blogspot.com/2007/08/blog-post_9.html&sa=U&ei=j14eU4KUG4WQlQX7zYHoCQ&ved=0CDgQ9QEwBg&usg=AFQjCNECGJ3XQSNzNU7WBQZ24sT741S7vA
http://www.google.com.tw/url?q=http://www.lovehero.org/required-existence.html&sa=U&ei=U347U96XJoSYkQXzh4HIBw&ved=0CEUQ9QEwDDgU&usg=AFQjCNFUlJghzk5CilvLajLvpKWUbKrF7w
http://www.google.com.tw/url?q=http://www.ihergo.com/store/excel-nwcookroom/product/no222694&sa=U&ei=Mn87U7y1KoS-kQWa9IGYCg&ved=0CDcQ9QEwBTjcAQ&usg=AFQjCNGwr_wNCuE4X_VQcsYN3aylaF0Q2w


發酵原理：

C6H12O6

糖質 酒精
2CO2+2C2H5OH + 54000cal(熱能)

酵
母
菌

製程收得率

180 4644



製程收得率

• 糖質原料：
糖質發酵理論值：92÷180＝0.511

換算成體積比： 0.511÷0.7947(純酒精比重)＝0.643

[例1]1000kg葡萄，糖度18°，產出酒10%酒精度的葡萄酒662L

製程損耗：果梗5%，果皮渣20%，酒渣及澄清安定10%

其他損耗：發酵損耗，後熟損耗
發酵後酒量＝1000×(1-5%)×(1-20%) ×(1-10%) ＝680kg

成品酒量＝680×0.18 ×0.643 ＝78.7L(純酒)

理論產酒量＝78.7÷0.10＝787L(10°)

製程收得率(%)＝實際產酒量÷理論產酒量＝662÷787＝84%

 註：果汁中非全為葡萄糖，亦須考量果糖的酒精產率及外加糖量的酒精產率



製程收得率

[例2]1000kg葡萄，糖度15°，調糖漿80kg，實際產出12%酒

精度的葡萄酒670L(工業糖漿的濃度75°) 。

製程損耗：果梗5%，果皮渣20%，酒渣及澄清安定10%

發酵後酒量＝1000×(1-5%)×(1-20%) ×(1-10%) ＝680kg

成品酒量＝(680×0.15 ＋80×0.75)×0.643 ＝104L(純酒)

理論產酒量＝104÷0.12＝867L (12°)

製程收得率(%)＝實際產酒量÷理論產酒量＝670÷867＝77%



製程收得率

葡萄汁的糖度與產酒率換算

果醪(°Brix) 糖度(g/100mL) 酒精度(%,v/v)

15 12.56 7.4

20 18.15 10.7

25 23.98 14.1

30 30.05 17.8

註：糖水(g/100mL) ×0.59＝酒精(%,v/v)



原材料-包裝設備查核

酒容器 玻璃瓶(有色玻璃) 、寶特瓶

封蓋 軟木塞、鋁蓋、合成塞、塑膠蓋

(軟木、螺口蓋、合成塞、塑膠墊片、瓶套、瓶栓)

標貼 正標、背標、頸標、吊牌

外箱 紙箱、紙盒

https://www.google.com.tw/url?q=http://tw.ttnet.net/ttnet/gotoprd/PK100/014/0/94844303030313930303.htm&sa=U&ei=1JsmU_vCCYnOkQXI-ICwBQ&ved=0CDoQ9QEwBw&usg=AFQjCNEhcReQCzf6cwQdbCejQ2RmU-sMzg
http://www.google.com.tw/url?q=http://www.nipic.com/show/3/73/ff11ea2f8cce15b7.html&sa=U&ei=Flo6U9eQNITlkgXl44HQDA&ved=0CEsQ9QEwDzi0AQ&usg=AFQjCNFYi0JgAIA9nhP1mgyLbG2efeU0dA


出貨、倉儲管理查核

• 查核項目：

出貨管理、申報繳稅量、倉儲管理

 包裝：生產量(？瓶？盒？打？板)、線邊倉

 成品：移撥量(？盒？打？板)、繳稅量(？瓶)

退稅量(？瓶)



查核酒類生產作業模式

(三)高粱酒：

生產方式：

純糧固態高粱酒

純糧液態高粱酒

固液結合高粱酒

調配高粱酒

小麥

粉碎

降溫拌曲

蒸煮

潤糧

高粱

壓曲

培曲

成曲

陳放

曲粉

堆積

發酵

蒸餾

熟陳

調合過濾

包裝 成品

粗糠



製酒設備查核

項目 主要設備

釀酒設備 粉碎機、壓模機、蒸煮機、冷飯機、
拌麴機、發酵槽(窖池)、蒸餾機、調合
桶、裝甕機、儲酒桶(酒甕)、過濾機

包裝設備 洗瓶機、裝酒機、封蓋機、貼標機、
裝箱機

菌種培養 培麴室



純糧固態高粱酒生產設備



高粱酒包裝設備

https://www.google.com.tw/url?q=http://www.xinhangyy.com/product/info/15.html&sa=U&ei=0McfU8OED4rRlAX1oYDQBQ&ved=0CKABEPUBMDo&usg=AFQjCNGGQeSmIhSykpuHlyLxn_ke0O0ybw
http://www.mof.gov.tw/museum/content.asp?CuItem=13869
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.gokm.net/Style/gaoliangjiu/2013-02-18/1115.html&sa=U&ei=MfgnU9mCHYmDiQe9p4HQCA&ved=0CLoBEPUBMEc&usg=AFQjCNGj9ScXOa5vCtk0wNPheg4X7ZZzQw
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.kcjh.km.edu.tw/chen/goldhen/g033.htm&sa=U&ei=MfgnU9mCHYmDiQe9p4HQCA&ved=0COoBEPUBMF8&usg=AFQjCNENm2eWdKdZ5OL90ZWk6n87R7rdPg
https://www.google.com.tw/url?q=http://museum.fortunebrewery.com.tw/about_3_5.asp&sa=U&ei=MfgnU9mCHYmDiQe9p4HQCA&ved=0CJIBEPUBMDM&usg=AFQjCNGX4-a4YNgmTda9Vt0Lg0k69BRQeg
https://www.google.com.tw/url?q=http://penny0903.pixnet.net/blog/post/54289848-%25E5%2598%2589%25E7%25BE%25A9%25E9%2585%2592%25E5%25BB%25A0&sa=U&ei=BfonU8jMKpOfiQegs4GwAg&ved=0CLoBEPUBMEc&usg=AFQjCNEaA91PBLfRBA5PQdD139hrbSWLhA


製酒原料查核

主原料 高粱、小麥

(米、玉米、豌豆)

次原料 粗糠(稻殼)、食用酒精、
基酒

http://zh.wikipedia.org/wiki/File:Wheat_close-up.JPG
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.pcdvd.com.tw/showthread.php%3Ft%3D1003385&sa=U&ei=u6oeU6HRA4WikgWO1YGwCg&ved=0CFQQ9QEwFA&usg=AFQjCNE0tFlXj2RQFs6UNbSg88oPxtn35g
http://www.google.com.tw/url?q=http://times.hinet.net/news/15020976&sa=U&ei=Q1Q6U6fNOoPDkwXruoGoAw&ved=0CDsQ9QEwBzhQ&usg=AFQjCNGNQDAw-fQIM6PycF3poWZXzK2euQ


製酒原料查核

添加物 銅葉綠素 無

代用糖 寡糖、水飴

香味劑 調香劑、增味劑

防腐劑 無

澄清劑 活性碳

濾材 濾芯、濾紙板

http://www.google.com.tw/url?q=http://www.ejapan.co.jp/feature/hiyashiame.php&sa=U&ei=WIM7U7ScM8HWkAWGjoHICQ&ved=0CC0Q9QEwADgU&usg=AFQjCNHks2vlsNqXJHTq4SFbHspS_rvvZg
http://www.google.com.tw/url?q=http://www.1688.com/chanpin/-B9A4D2B5CCC7BDAC.html&sa=U&ei=r4Q7U-TvAoP7kAX4poH4Dg&ved=0CDsQ9QEwBzi0AQ&usg=AFQjCNGVhNbdXfpatT3h0pMLtOSMf5-2vA


製程收得率

• 澱粉質原料：
理論出酒率＝澱粉價×原料量×(46×2/162÷0.7947) ＝純酒精量

實際推算：

[例]1000kg高粱，澱粉價63.7%，用麴量20%(200kg)，發酵後實際生產

470L(60 °酒)

製程損耗：發酵20%，蒸餾15%，熟陳2%(年)，包裝及過濾1%

理論產酒量＝(1000×63.7%+200 × 60%)×0.7146＝541L(純酒)

製程收得量＝541×(1-20%)×(1-15%)×(1-2%×3)×(1-1%)＝342(純酒)

實際產酒量(L) ＝得酒量×酒精(%)＝470×60%＝282

製程收得率＝實際產酒量÷理論產酒量＝282÷541＝52%

• 實際生產：分三次收酒，收酒率應為三次收酒的總和

0.7146



製程收得率

第一次蒸餾 第二次蒸餾 第三次蒸餾 合計

A酒 9.45 14.55 7.62 31.62

B酒 9.59 13.82 6.89 30.30

C酒 7.02 13.82 10.20 31.04

D酒 10.36 12.47 3.23 26.06

註：並未計入三次發酵前拌麴的澱粉價



原材料-包裝設備查核

酒容器 玻璃瓶、瓷瓶

封蓋 瓷蓋、鋁蓋、塑膠蓋

(螺口蓋、瓶塞、墊片)

標貼 正標、背標、吊牌

外箱 紙箱、酒盒(紙、木製)

https://www.google.com.tw/url?q=http://cn.made-in-china.com/showroom/kmhxkj/product-detailSeNEFgWxbzhn/%25E6%259C%25A8%25E5%2588%25B6%25E9%2585%2592%25E7%259B%2592.html&sa=U&ei=BEchU-bhDI2vkgXZl4DwAw&ved=0CKQBEPUBMDw&usg=AFQjCNERJ3dCcx5iSML-XDnAby4pDW99Fg


出貨、倉儲管理查核

• 查核項目：

出貨管理、申報繳稅量、倉儲管理

 包裝：量(？瓶？打？盒？板)、線邊倉

 成品：移撥量(？打？板)、繳稅量(？打？板)



查核酒類生產作業模式

(四)啤酒生產方式：

•傳統釀造啤酒

1.底面發酵法(Lager)

2.上面發酵法(Ale)

•鮮釀啤酒(手工啤酒)

大麥

麥芽

糖化

粉碎

酒花 熱煮

冷卻

排渣

發酵

後熟

過濾

裝瓶 成品

麥粕

溫水

水



製酒設備查核

項目 主要設備

釀酒設備 製麥機、粉碎機、糖化鍋、蒸煮鍋、發
酵槽、離心機、儲酒桶、過濾機、熱交
換機

包裝設備 洗瓶機、裝酒機、封蓋機、殺菌機、貼
標機、裝箱機、集箱機

菌種培養 酒母培養槽



啤酒生產設備

http://lzhj365.cn.alibaba.com/athena/sampledetail/lzhj365-5316978.html#detail
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.epochtimes.com/b5/7/5/10/n1706058.htm&sa=U&ei=xXseU_3vFY2vkgWTwIC4CA&ved=0CMABEPUBMEo&usg=AFQjCNGYNT8Eapt6gXTuElE_OlEGQF2FIg
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.walkingtaiwan.org/content/county/city_POI.asp%3Fids%3D115%26jid%3D21%26bid%3D6&sa=U&ei=S3weU8XhEciulQW38oHIAg&ved=0COYBEPUBMF0&usg=AFQjCNGqQcC4FPzRZzPdy1d-15S2yXoVEg
https://www.google.com.tw/url?q=http://detail.1688.com/offer/1133156241.html&sa=U&ei=S70eU9itKsnTkwXvooDgDg&ved=0CEQQ9QEwDA&usg=AFQjCNEmCmSef6nWPFgFU4csTYRty2L5nQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.mof.gov.tw/museum/content.asp%3FCuItem%3D13505&sa=U&ei=5gYgU8SWEoTVkAXnh4GYBg&ved=0CI4BEPUBMDE&usg=AFQjCNG1qfK2SicZy0QadlS7rWzUka4GtA
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.urstaipei.net/citywalker/walk%3Fview%3Dadm_new%26id%3D558&sa=U&ei=5gYgU8SWEoTVkAXnh4GYBg&ved=0CNABEPUBMFI&usg=AFQjCNEtasgDVmIdzWuXlUKzVCm4tL8v-g
https://www.google.com.tw/url?q=http://digital.sina.com.hk/news/-0-1180156/1.html%3Fl%3D1934062&sa=U&ei=uQggU-aWB8TJkQWKtYDABg&ved=0CIABEPUBMCo&usg=AFQjCNHVdD6zW7fg1VFvwiQ3OgzMvBDtsA


製酒原料查核

主原料 大麥(麥芽)

次原料 米、玉米、啤酒花

https://www.google.com.tw/url?q=http://big5.xinhuanet.com/gate/big5/news.xinhuanet.com/food/2013-07/25/c_125061915_16.htm&sa=U&ei=KQAgU7zXKcmclQWAuICQBQ&ved=0CFIQ9QEwEw&usg=AFQjCNHbJyRSNhkuhK_URp73Dme0agIOWw
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.nipponfood.com.tw/FoodDetail.php%3Fautono%3D65&sa=U&ei=TAAgU4_BPITkkQXe8oDIDQ&ved=0CO4BEPUBMGE&usg=AFQjCNEa_h50skDYCrKG3PBSPFNXYRhIsA
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.homebrew.com.tw/front/bin/ptdetail.phtml%3FPart%3DB-218&sa=U&ei=lAAgU6DnIM7EkwWTy4C4DA&ved=0CIwBEPUBMDA&usg=AFQjCNFGtXGBM2DbwpIzFOVs8CWobo61sQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.chnbot.com/product/5696590.html&sa=U&ei=DfYnU9vFFoftiAfSmIHADw&ved=0CLYBEPUBMEU&usg=AFQjCNEoIInS350q7ZYrPBfO3WfyT8MMcw


製酒原料查核

添加物 銅葉綠素 無

代用糖 無

香味劑 無

防腐劑 無

澄清劑 矽藻土

濾材
濾紙板

濾芯(陶瓷膜)

https://www.google.com.tw/url?q=http://12495527.blog.hexun.com.tw/43009537_d.html&sa=U&ei=CF4eU9r6M4GDlAWlwoGgCg&ved=0CEIQ9QEwCw&usg=AFQjCNH_Ykok-PDw1QUSy3Gw3CMROZW4tQ
http://www.google.com.tw/url?q=http://wiki.goour.com/doc-view-59684.html&sa=U&ei=b707U9yXK8ebkgWgz4HYAw&ved=0CEkQ9QEwDjiMAQ&usg=AFQjCNH_P0G2FURfbVCgItd7vYCPjom3Yw


製程收得率

• 澱粉質原料：大麥芽澱粉價64%

糖化理論：大麥芽澱粉1g約可產出1.11g葡萄糖

通常啤酒釀造先糖化為sg1048麥汁(即12°Plato)

1000×64%×1.11×200/12＝ 11840L

 即大麥芽1000kg可產出12°Plato的麥汁11840L

發酵理論：麥汁(12°Plato)可發酵產出約4.5%啤酒



製程收得率

• 澱粉質原料：
理論出酒率＝原料量×澱粉價×0.7146＝純酒精量

實際推算：
[例]1000kg麥芽，澱粉價64%，製成4.5°酒度9500L啤酒

製程損耗：糖化5%，發酵3%，澄清0.1%，包裝0.2%

理論產酒＝1000×64% ×0.7146＝457L(純酒)

＝10155L(4.5%啤酒)

實際產酒＝10155×(1-5%)×(1-3%)×(1-0.1%)×(1-0.2%)

＝9330L 

製程收得率(%)＝實際產酒量÷理論產酒量
＝9500÷10155＝94%



原材料-包裝設備查核

酒容器 玻璃瓶、鋁罐、不銹鋼桶

封蓋 鐵蓋、鋁蓋

(皇冠蓋、墊片)

標貼 正標、背標、吊牌

外箱 紙箱、塑膠箱、裹包(收縮膜)

https://www.google.com.tw/url?q=http://home.gamer.com.tw/creationDetail.php%3Fsn%3D1393498&sa=U&ei=GKknU53xNseWkgW_6YCQDw&ved=0CJoBEPUBMDc&usg=AFQjCNFLEs_371vwYUIbNnbaD1kUhKFVLg
https://www.google.com.tw/url?q=http://blog.roodo.com/wyufong/archives/2302675.html&sa=U&ei=GKknU53xNseWkgW_6YCQDw&ved=0CKYBEPUBMD0&usg=AFQjCNHiayNL6xhhHSc1ziVNPGPl-LfwHg
https://www.google.com.tw/url?q=http://factory.ttbc.com.tw/listpd.asp%3Fid%3D31&sa=U&ei=WaonU5e0OJC3lQWW1YCgAg&ved=0CEIQ9QEwCw&usg=AFQjCNEOy5VVweYwMJe2XAo0agnrnnTJCw
https://www.google.com.tw/url?q=http://imbeer.com/1081.html/%25E5%258F%25B0%25E6%25B9%25BE%25E5%2595%25A4%25E9%2585%2592%25E9%2585%2592%25E6%25A0%2587xiao&sa=U&ei=BKsnU5nFNsaJlAWg_YG4Cw&ved=0CH4Q9QEwKQ&usg=AFQjCNH_sTTznnyK3Sub7w-Q0KDtvHVeFA
https://www.google.com.tw/url?q=http://neilbessy.pixnet.net/blog/post/30206786-%25E5%2595%25A4%25E9%2585%2592%25E7%2595%258C%25E7%259A%2584%25E7%2594%259F%25E9%25AD%259A%25E7%2589%2587-%25E5%258F%25B0%25E5%2595%25A4%25E2%2580%259Donly-18-days%25E2%2580%259D&sa=U&ei=hqsnU__zD4PDkwXVhYGwAQ&ved=0CL4BEPUBMEk&usg=AFQjCNHNQ3kCwfsPGhID34npkg7H1nRhYw
https://www.google.com.tw/url?q=http://idea.pkg.cn/00007/7314.htm%3Flbl%3D69&sa=U&ei=6KknU4TJCMmrlAWp9oDgDQ&ved=0CLwBEPUBMEg&usg=AFQjCNFiNX8lpIGvqq1FLJiZ-l-gLwHKaA


出貨、倉儲管理查核

• 查核項目：

出貨管理、申報繳稅量、倉儲管理

 包裝：生產量(？瓶？罐？打？箱？桶？板)、線邊倉

 成品：移撥量(？箱？打？桶？板)、繳稅量(？瓶罐？桶)

退稅量(？瓶罐？桶)

https://www.google.com.tw/url?q=http://hohobearhoho.pixnet.net/blog/post/34814413-%255B%25E9%259A%25A8%25E6%258B%258D%255D%25E8%25B7%25AF%25E4%25B8%258A%25E8%25B7%2591%25E7%259A%2584%25E5%258F%25B0%25E7%2581%25A3%25E8%258F%25B8%25E9%2585%2592%25E5%2585%25AC%25E5%258F%25B8%25E7%259A%2584%25E9%2581%258B%25E9%2585%2592%25E9%2580%25A3%25E7%25B5%2590%25E8%25BB%258A&sa=U&ei=S0ghU7ywA4OYkQXmt4D4Cg&ved=0CC4Q9QEwAQ&usg=AFQjCNFJ_D41Uz8Ff6Y1xuuauGVAGpDe9g
https://www.google.com.tw/url?q=http://tw.fashion.yahoo.com/blogs/blogger/%25E5%2590%2583%25E6%259D%25B1%25E8%25A5%25BF-%25E8%25B6%2585%25E6%259D%25AF%25E5%2585%25B7%25E7%259A%2584%25E7%2586%25B1%25E7%2582%2592-%25E5%258F%25B0%25E7%2581%25A3%25E5%2595%25A4%25E9%2585%2592346%25E5%2580%2589%25E5%25BA%25AB%25E9%25A4%2590%25E5%25BB%25B3-093000596.html%3Fpage%3Dall&sa=U&ei=kEghU4DbMYmSkQXvkoHwAQ&ved=0CKABEPUBMDo&usg=AFQjCNFMRRyQSXjKchWPdKsTT3oecjD6jA
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.flickr.com/photos/reyxia/3877812776/&sa=U&ei=CUkhU4eKOcn7kgXhxIDgBQ&ved=0CIYBEPUBMC0&usg=AFQjCNFvl8ZRlJtvcdeDe3jZJVP-jJSRSQ


查核酒類生產作業模式

•(五)其它水果酒：梅酒、李酒、草莓酒、桑椹酒

鳳梨酒、芒果酒

自然發酵法

浸漬法

調合法

果實 果汁

清洗破碎

調醪

發酵

除渣

澄清

調合

包裝

入桶

浸漬

除渣

澄清

調合

成品酒

基酒,糖
釀造酒精

果渣

https://www.google.com.tw/url?q=http://blog.163.com/sunseachen%40yeah/blog/static/1107975912010116114239528&sa=U&ei=L4AeU6KGHoickQXW3oGICw&ved=0CKwBEPUBMEA&usg=AFQjCNHrt5HT79-FkI77MMFfT2MjH7VY4A
https://www.google.com.tw/url?q=http://ninesky.pixnet.net/blog/post/29549534-%25E3%2580%2590%25E7%25BE%258E%25E9%25A3%259F%25E3%2580%2591%25E7%25A7%2581%25E9%2587%2580%25E6%25AB%25BB%25E6%25A1%2583%25E9%2585%2592&sa=U&ei=jIAeU-uIA8iekwXioIDABw&ved=0CCwQ9QEwAA&usg=AFQjCNEJ9EfBSNmEClnSMwDXME3T5hCAJg
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.wine.cn/html/201205/9653.html&sa=U&ei=FEohU9u6CNHbkgXCxIDwBQ&ved=0CFwQ9QEwGA&usg=AFQjCNHAOAHnQae4rxLY9jDYHFrLk_dwVA


製酒設備查核

釀酒設備：水果加工設備、桶槽、過濾機

https://www.google.com.tw/url?q=http://www.tynews.com.tw/news.php%3Faction%3Dshow%26nid%3D103671&sa=U&ei=in8eU6f8N4fMkAWzkYDQDQ&ved=0CDoQ9QEwBw&usg=AFQjCNGILmL0jXNk9YeZUueTrqzV9G7lyg
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.tynews.com.tw/news.php%3Faction%3Dshow%26nid%3D103671&sa=U&ei=in8eU6f8N4fMkAWzkYDQDQ&ved=0CEIQ9QEwCw&usg=AFQjCNGILmL0jXNk9YeZUueTrqzV9G7lyg
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.appledaily.com.tw/appledaily/article/headline/20100916/32816503/&sa=U&ei=in8eU6f8N4fMkAWzkYDQDQ&ved=0CEgQ9QEwDg&usg=AFQjCNHPN-q5g8P0Tyfrr5VQqHUu-nWPeg
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.lihpao.com/%3Faction-viewnews-itemid-110556&sa=U&ei=jU4hU8LbJYXniAf5noH4CQ&ved=0CGIQ9QEwGw&usg=AFQjCNGgQ7qVAFUuqF5iB_1kef6llWycyQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.88news.org/%3Fp%3D10716&sa=U&ei=jU4hU8LbJYXniAf5noH4CQ&ved=0CK4BEPUBMEE&usg=AFQjCNHOMYaEJmu1ji0DChlLIBMDqWzmZg
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.walkerland.com.tw/article/view/37294&sa=U&ei=Y2YhU9-gEo_OkgWXwYCgBQ&ved=0CDgQ9QEwBg&usg=AFQjCNHTwRR34GxVaaFlSVzjIuTcoHhuLA
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.libertytimes.com.tw/2007/new/apr/2/today-center1.htm&sa=U&ei=3TkmU9vkBYmslQXTw4DoCA&ved=0CM4BEPUBMFE&usg=AFQjCNE8EHaCeXgRTK8lOg7sl1dwfNyjLw
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.newsmarket.com.tw/shop/%3Fproduct%3D%25E5%259B%259E%25E5%25AE%25B6%25E6%259D%258E%25E6%25A2%2585%25E6%259E%259C%25E9%2586%258B&sa=U&ei=SDomU7PDA4nXkgX39YDACQ&ved=0CMABEPUBMEo&usg=AFQjCNF35hsL2VYlYbtYltIlFXRVOCyDzw


製酒原料查核

主原料 梅、李、草莓、桑椹果實、濃縮果汁

次原料 基酒、釀造酒精、砂糖(水解糖漿)

https://www.google.com.tw/url?q=http://www.yadfz.cn/photo/%25E9%2585%25B8%25E6%25A2%2585.html&sa=U&ei=8EohU6abBsbRkgX8toGwBQ&ved=0CHIQ9QEwIw&usg=AFQjCNF00CNd3JyiE0AVdC2UTTqeVUk2aQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://songlin.pixnet.net/blog/post/30798707-%25E7%25B4%2585%25E8%2582%2589%25E6%259D%258E%25E9%2585%2592--~--%25E8%25A3%25BD%25E4%25BD%259C%25E6%2596%25B9%25E6%25B3%2595--~--%25E2%2597%258E%25E6%259D%25BE%25E6%259E%2597%25E8%25BE%25B2%25E5%25A0%25B4%25E2%2597%258E&sa=U&ei=8U0hU6vsHcXNiAe72oGABg&ved=0CKYBEPUBMD0&usg=AFQjCNH9czS5-y-kdS74FiwMbJ91v0fhjQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://club.baby.sina.com.cn/redirect.php%3Ftid%3D3706751%26goto%3Dlastpost&sa=U&ei=Gk8hU8_vLebUigeapIC4DQ&ved=0CEAQ9QEwCg&usg=AFQjCNHKTgdFh0V_0d0dUWGx5VA4dmRmYA
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.twwiki.com/wiki/%25E6%25A1%2591%25E6%25A4%25B9%25E9%2585%2592&sa=U&ei=6k8hU5OBI8m4iAemvoCIBw&ved=0CD4Q9QEwCQ&usg=AFQjCNFRsUMUk2FqyIb9NC-eSI0I5XYOEA
https://www.google.com.tw/url?q=http://100tw.com/tea/teagood7.htm&sa=U&ei=h1AhU9jcMPGOiAfu0oHoAQ&ved=0CFIQ9QEwEw&usg=AFQjCNHjbMjVefXDsu1-4vcFwWoVI9MUwg
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.guashan.com/photo/baishatang.html&sa=U&ei=hVEhU4GaJImSiAfIm4GoBA&ved=0CFAQ9QEwEg&usg=AFQjCNEKI5MOejmC9KyEjK6TYLchr0nUnw
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.taobao.com/product/%25E8%25BD%2589%25E5%258C%2596%25E7%25B3%2596%25E6%25BC%25BF-%25E6%25A2%2598%25E6%25B0%25B4.html&sa=U&ei=DVIhU5CKOKSziQeGhYHQBg&ved=0CNwBEPUBMFg&usg=AFQjCNFeOHPnIJgajzSYtXrCfKyqrB_JDQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.yukang-pharmacy.com.tw/mall/single_commodity.php%3Fpro_typeid0%3D30%26pro_typeid%3D65%26pro_id%3D1430&sa=U&ei=Z1IhU9X5FcyjiAer_YG4AQ&ved=0CIIBEPUBMCs&usg=AFQjCNGo8XLwulDTozISIMoC1iMsE009lQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.tiki-lovers.com/tiki-lovers-white-rum/&sa=U&ei=v1IhU8HyIoSMiQfdxYGwDw&ved=0CHwQ9QEwKA&usg=AFQjCNHSyntzF-cLPZGJGmgkic77Z0Xfbg
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.p9.com.tw/Wine/ProductList.aspx%3FWineTypeId%3D4%26BrandId%3D212&sa=U&ei=-1IhU46qEMmviQe-xoHADg&ved=0CDIQ9QEwAw&usg=AFQjCNFsI68CoHWfmc6XLwINxKK9VahTig


製酒原料查核

添加物 銅葉綠素 無

代用糖 寡糖

香味劑 風味香精

防腐劑 己二烯酸、苯甲酸

澄清劑 無？

濾材 濾芯、濾紙板

https://www.google.com.tw/url?q=https://www.newsmarket.com.tw/blog/36477/&sa=U&ei=uzsmU8upDJCEkgX9hoHICA&ved=0CM4BEPUBMFE&usg=AFQjCNFVj1oYq9Qt9ZcHri3JpGbKicVtNA
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.1688.com/cluster/941558214.html&sa=U&ei=1O8nU72dPMaiiAejr4GYBA&ved=0CKABEPUBMDo&usg=AFQjCNEHW-ragdkrxFn4U64uJ6CumX_Bhg
http://www.google.com.tw/url?q=http://www.hdklvxin.com/html/for/161.html&sa=U&ei=-L07U_JQxOCQBe3AgbAP&ved=0CDcQ9QEwBTgo&usg=AFQjCNHFYAOFhk9Rje4_F6EJ0zBta_BRrg
http://www.google.com.tw/url?q=http://www.vshangpu.com/detail172747.html&sa=U&ei=N787U6r7LcmwyQHpmIAY&ved=0CDMQ9QEwAzhQ&usg=AFQjCNFb__BiWLSCvi5WH3wRwJz-lpvzDg


製程收得率

• 製程中無經發酵，僅需由基酒用量扣減製程中損耗
量即可：

[例]1000L50°基酒，1:1浸泡青梅，製程果渣損耗5%，和水量

500L ，過濾損耗10% ，成品梅酒15°酒量1305L。

實算：浸泡酒＝1000L×50% ＝500L(純酒)

產酒量＝[1000×(1-5%)＋500] ×(1-10%)＝1305

製程收得率＝ 1305×15% ÷500＝39%



原材料-包裝設備查核

酒容器 玻璃瓶、瓷瓶

封蓋 鐵蓋、鋁蓋、瓷蓋、塑膠蓋

(皇冠蓋、螺口蓋、合成蓋、墊片)

標貼 正標、背標、 頸標、套標、吊牌

外箱 紙箱、紙盒、裹包(收縮膜)

https://www.google.com.tw/url?q=http://www.zcool.com.cn/gfx/ZMTc0OTk2.html&sa=U&ei=hEQhU8sWhcOSBbTQgIgI&ved=0CGwQ9QEwIA&usg=AFQjCNEeJa0S-VcJJwHgGu-bYP3_efNhhg
https://www.google.com.tw/url?q=http://cn.made-in-china.com/showroom/ytmfddiq/product-detailieMQlDCdAxry/%25E9%2585%2592%25E7%2593%25B6%25E7%259B%2596.html&sa=U&ei=mUUhU96BKsavkgXpiIDAAQ&ved=0CGYQ9QEwHQ&usg=AFQjCNG0Yc1qbLQNgzF21eZfnYw0tpMerg
https://www.google.com.tw/url?q=http://detail.1688.com/offer/972226586.html&sa=U&ei=mUUhU96BKsavkgXpiIDAAQ&ved=0CGAQ9QEwGg&usg=AFQjCNF9F4PXbwF5pRdLpd3KAs19cSvztQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://gloriachang.pixnet.net/blog/post/31341149-%25E6%2597%258B%25E8%25BD%2589%25E5%2590%25A7%25EF%25BC%2581%25E9%2585%2592%25E7%2593%25B6%25E8%2593%258B%25EF%25BC%2581&sa=U&ei=mUUhU96BKsavkgXpiIDAAQ&ved=0CHAQ9QEwIg&usg=AFQjCNH5Xlxq0xg0eBrVFPihWFeAk3bBBg
https://www.google.com.tw/url?q=http://article.pchome.net/content-500583-3.html&sa=U&ei=mUUhU96BKsavkgXpiIDAAQ&ved=0CHwQ9QEwKA&usg=AFQjCNHnR2VuAgt05pNz2DOx7v-6r2gZTA
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.sunvillage.com.tw/brand2-14.php&sa=U&ei=8EohU6abBsbRkgX8toGwBQ&ved=0CFoQ9QEwFw&usg=AFQjCNGlLv8K9lFD_Ab1b23K0UGJjN5eDA
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.fcic.org.tw/060/farm02.html&sa=U&ei=8EohU6abBsbRkgX8toGwBQ&ved=0CIABEPUBMCo&usg=AFQjCNGbgZWqVNm7K30lwgQoRPyz4AQx7w
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.cllol.com/news/design/2013-08-29/9182.html&sa=U&ei=hEQhU8sWhcOSBbTQgIgI&ved=0CNwBEPUBMFg&usg=AFQjCNGTULvu03vBj_vT33PDV3ueZdRTYw


出貨、倉儲管理查核

• 查核項目：

出貨管理、申報繳稅量、倉儲管理

 包裝：生產量(？瓶？打？箱？板)、線邊倉

 成品：移撥量(？箱？打？板)、繳稅量(？瓶)

退稅量(？瓶)

https://www.google.com.tw/url?q=http://www.devofast.com/news_detail.php%3Fid%3D81&sa=U&ei=2LQnU93-M-HPiAfd9ICQAg&ved=0CLQBEPUBMEQ&usg=AFQjCNHA3IAS_tAXhwlu-6RklujY2kz_Zw
https://www.google.com.tw/url?q=http://crtc.blog.ithome.com.tw/album/4926/6448&sa=U&ei=29NMU73cO4aikQW33IHQBg&ved=0CDkQ9QEwBjg8&usg=AFQjCNFH22Dujrz7wK2qdexqVJP6u90RQQ


查核酒類生產作業模式

•(六)穀類釀造酒

產品：清酒、紹興酒、紅麴酒

方法：複式併行發酵法

調合法(採購基酒調製)

小麥

製麴

精米

蓬萊米

酒母

蒸飯

3段添飯

發酵

壓榨

後熟

澄清

過濾調合

包裝 成品

水

酒粕

活性碳
澄清劑

酒精

https://www.google.com.tw/url?q=http://changfong.pixnet.net/blog/post/28614965-%255B%25E7%2594%25B7%25E4%25BA%25BA%25E4%25B9%259F%25E8%25A6%2581%25E4%25B8%258B%25E5%25BB%259A%255D%25E7%25B4%25B9%25E8%2588%2588%25E5%2585%25A5%25E8%258F%259C%25E2%2580%25A7%25E7%25BE%258E%25E5%2591%25B3%25E6%259D%25B1%25E5%259D%25A1%25E8%2582%2589%25E8%2587%25AA%25E5%25B7%25B1%25E5%2581%259A&sa=U&ei=cdVMU7zgH8OGkAW3u4GgBQ&ved=0CFEQ9QEwEg&usg=AFQjCNFJetwexMkloI2JqygJd484U6xSRA


製酒設備查核

項目 主要設備

釀酒設備 精米機、洗米機、蒸飯鍋(機)、發酵槽、
壓榨機、儲酒桶(甕)、熱交換機、過濾
機、調合桶

包裝設備 洗瓶機、裝酒機、封蓋機、殺菌機、貼
標機、裝箱機、集箱機

菌種培養 製麴機(室)、酒母培養槽



清酒生產設備

精米 浸米 蒸飯 冷飯

製麴 酒母 發酵 壓榨

熱交換 後熟 過濾澄清

https://www.google.com.tw/url?q=http://www2.thu.edu.tw/~foodpro/expreport/UHT.htm&sa=U&ei=YRIgU5njDcWOkAX93YH4Aw&ved=0COwBEPUBMGA&usg=AFQjCNHvYqxaIIrDBh5pGGNSMfhWK1XGNg


清酒包裝設備

洗瓶 貼標注酒 殺菌

製箱裝箱貼標 集箱



製酒原料查核

主原料 蓬來米、糯米、小麥

次原料 基酒、釀造酒精、糖、
酵母、糖化菌

https://www.google.com.tw/url?q=http://blog.xuite.net/taiwan.rice1964/food/32578846-%25E4%25BD%2595%25E8%25AC%2582%25E7%25B3%25AF%25E7%25B1%25B3%253F%2B%25E7%25B3%25AF%25E7%25B1%25B3%25E7%259A%2584%25E7%25A8%25AE%25E9%25A1%259E%253F&sa=U&ei=gV4iU4D3BoXEkgW-soHYAw&ved=0CDAQ9QEwAg&usg=AFQjCNHC21dJp04NSyWJGpIJsD_EyyHjDg
https://www.google.com.tw/url?q=http://ctbreakfast.blogspot.com/2012/09/blog-post_3.html&sa=U&ei=0l4iU7D3I8_ZkgX74IAo&ved=0CFYQ9QEwFQ&usg=AFQjCNGZJcZigVXkR8SnA2jc9M1orT0zwg
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.nipic.com/show/1/57/02d841c7685e0d86.html&sa=U&ei=Dl8iU8PJCMa9kAWXt4GoAw&ved=0CEIQ9QEwCw&usg=AFQjCNHlBELZmzOj5O88N-rZVDT6P84VpQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.guashan.com/photo/baishatang.html&sa=U&ei=hVEhU4GaJImSiAfIm4GoBA&ved=0CFAQ9QEwEg&usg=AFQjCNEKI5MOejmC9KyEjK6TYLchr0nUnw
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.pcdvd.com.tw/showthread.php%3Ft%3D1003385&sa=U&ei=u6oeU6HRA4WikgWO1YGwCg&ved=0CFQQ9QEwFA&usg=AFQjCNE0tFlXj2RQFs6UNbSg88oPxtn35g


製酒原料查核

添加物 銅葉綠素 無

代用糖 寡糖

香味劑 焦糖、其他

防腐劑 己二烯酸、苯甲酸

澄清劑 活性碳、沈澱劑、
凝結劑

濾材 濾芯、濾紙

https://www.google.com.tw/url?q=http://www.jyulenq.com.tw/pro7.html&sa=U&ei=H6MiU-f5C4mtkAXfh4HACg&ved=0CE4Q9QEwEQ&usg=AFQjCNFC-XlVl_TMqKmBmJSRXW-ZEhEJdQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.1688.com/chanpin/-C6A1BEC6B3CEC7E5BCC1.html&sa=U&ei=H6QiU82AIcfqkAXS1oCoCA&ved=0CIYBEPUBMC0&usg=AFQjCNFd6d09C9hUffOhv7foAUv_zt09OQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.sysll.com/product/368.html&sa=U&ei=AaYiU6vUB8qMkwW05IGgCg&ved=0CDAQ9QEwAg&usg=AFQjCNFlLy2vhOtjhSYm7PI0MgQYCYUIUA
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.rephile.com.cn/bbx/product-812988.html&sa=U&ei=AaYiU6vUB8qMkwW05IGgCg&ved=0CN4BEPUBMFk&usg=AFQjCNHwrJDPX7yCbyEJfgRibSwmQonPuQ


製程收得率

• 澱粉質原料：
理論出酒率＝原料量×澱粉價×0.7146＝純酒量

實際推算：
[例]1000kg糙米，精白後澱粉價75%，成品酒度15%共3509L

製程損耗：精白30%，發酵10%，壓榨,澄清8%，儲酒3%，包裝1%

製程中加酒精率24%，和水率約25%，

理論產酒量＝1000×(1-30%)×75%× 0.7146＝375L(純酒)

理論得酒量＝375÷15%＝2500L

推算實際酒量＝2500×(1+24%)×(1-8%)×(1-3%)×(1+25%)×(1-1%) 

＝3423L

製程收得率(%) ＝實際產酒量÷理論產酒量

＝ 3509 ÷2500 ＝140%



原材料-包裝設備查核

酒容器 玻璃瓶(有色)、瓷瓶

封蓋 鐵蓋、鋁蓋、瓷蓋、塑膠蓋

(皇冠蓋、螺口蓋、合成塞、墊片)

標貼 正標、背標、 頸標、吊牌

外箱 紙箱、紙盒

https://www.google.com.tw/url?q=http://www.zcool.com.cn/gfx/ZMTc0OTk2.html&sa=U&ei=hEQhU8sWhcOSBbTQgIgI&ved=0CGwQ9QEwIA&usg=AFQjCNEeJa0S-VcJJwHgGu-bYP3_efNhhg
https://www.google.com.tw/url?q=http://cn.made-in-china.com/showroom/ytmfddiq/product-detailieMQlDCdAxry/%25E9%2585%2592%25E7%2593%25B6%25E7%259B%2596.html&sa=U&ei=mUUhU96BKsavkgXpiIDAAQ&ved=0CGYQ9QEwHQ&usg=AFQjCNG0Yc1qbLQNgzF21eZfnYw0tpMerg
https://www.google.com.tw/url?q=http://detail.1688.com/offer/972226586.html&sa=U&ei=mUUhU96BKsavkgXpiIDAAQ&ved=0CGAQ9QEwGg&usg=AFQjCNF9F4PXbwF5pRdLpd3KAs19cSvztQ


出貨、倉儲管理查核

• 查核項目：

出貨管理、申報繳稅量、倉儲管理

 包裝：生產量(？瓶？打？箱？板)、線邊倉

 成品：移撥量(？箱？打？板)、繳稅量(？瓶)

退稅量(？瓶)

https://www.google.com.tw/url?q=http://blog.xuite.net/blueshk/happy/25611673-%25E5%25A5%2597%25E9%25A4%2590-%25E9%2585%2592%25E9%25A3%259F%25E6%25AD%2590%25E9%25A2%25A8%25E6%259C%259D-%25E5%258F%25B0%25E5%258C%2597&sa=U&ei=B6cnU6HNGKXOiAfHtoH4Cw&ved=0CL4BEPUBMEk&usg=AFQjCNHLkR5AjwPVK6lompXs2YyYDF0VzA


查核酒類生產作業模式

(七)其他蒸餾酒：水果蒸餾酒、薯類蒸餾酒

生產設備─ 發酵槽、蒸餾機

https://www.google.com.tw/url?q=http://cn.made-in-china.com/gongying/huosunj-XqlmikcuEWhs.html&sa=U&ei=cYImU-TDCIvHkwXBtoGwAQ&ved=0CF4Q9QEwGQ&usg=AFQjCNH_Gu4vZIW5rcmAdX6He-YlfPW3LA
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.niangjiu.com/Product/nsort81-1.html&sa=U&ei=cYImU-TDCIvHkwXBtoGwAQ&ved=0CH4Q9QEwKQ&usg=AFQjCNGZuIn_vAinP_jtYdi59bS3vmneaQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://w3.mlaivs.mlc.edu.tw/releaseRedirect.do%3FunitID%3D183%26pageID%3D4086&sa=U&ei=cYImU-TDCIvHkwXBtoGwAQ&ved=0CJgBEPUBMDY&usg=AFQjCNFk3PWNq94ptLvtAeUhrDV8UqJuvQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.appledaily.com.tw/appledaily/article/headline/20100916/32816503/&sa=U&ei=TYQmU9yyM8HckAXb-4GwDA&ved=0CEoQ9QEwDw&usg=AFQjCNHe1V37dGBd-gFCZ6jA6I5z2ciTZQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.epochtimes.com/b5/2/11/28/n250368.htm&sa=U&ei=TYQmU9yyM8HckAXb-4GwDA&ved=0CGwQ9QEwIA&usg=AFQjCNEOtIzubC1_QdvxFQbGxaXs9QX7vQ


製酒原料查核

主原料 各種水果、甘
藷、芋頭

副原料 基酒、釀造酒
精、糖、酵母、
糖化菌

添
加
物

銅葉綠素 無

代用糖 寡糖

香味劑
焦糖、增香
劑、甘味劑

防腐劑 無

澄清劑 活性碳

濾材 濾紙、濾芯

https://www.google.com.tw/url?q=http://www.guashan.com/photo/baishatang.html&sa=U&ei=hVEhU4GaJImSiAfIm4GoBA&ved=0CFAQ9QEwEg&usg=AFQjCNEKI5MOejmC9KyEjK6TYLchr0nUnw
https://www.google.com.tw/url?q=http://dietitian-kitchen.blogspot.com/2012_12_01_archive.html&sa=U&ei=baInU7D_JrCjiAemv4HoBQ&ved=0CDgQ9QEwBg&usg=AFQjCNENzhXOBwxZAod-wN9BfPr7MvaZyw
https://www.google.com.tw/url?q=http://big5.chinanews.com:89/gate/big5/www.sh.chinanews.com/pageurl/2009420121238.html&sa=U&ei=qaInU_exA4esiAe05oCYAQ&ved=0CDYQ9QEwBQ&usg=AFQjCNGmJHyx3MTGccnhnSRXVvQYx72qzw
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.pcdvd.com.tw/showthread.php%3Ft%3D1003385&sa=U&ei=u6oeU6HRA4WikgWO1YGwCg&ved=0CFQQ9QEwFA&usg=AFQjCNE0tFlXj2RQFs6UNbSg88oPxtn35g
https://www.google.com.tw/url?q=http://tdares.coa.gov.tw/show_monthly.php%3Fid%3Dtdares_tdares_subadmin_20080523014049&sa=U&ei=xaMnU6D6NoSZiQezvIGICw&ved=0COgBEPUBMF4&usg=AFQjCNEw5BdRMCE1vkAQu78HPswtDx0LnQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://47718.40777.cn/saledisplay.asp%3Fid%3D1436761&sa=U&ei=FqInU5m-GKmkiAfBkoFI&ved=0CEYQ9QEwDQ&usg=AFQjCNHLJwXQ6dAmR91LFHNpyFzS3pITug
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.bioon.com.cn/product/show_product.asp%3Fid%3D30213&sa=U&ei=xaMnU6D6NoSZiQezvIGICw&ved=0CKYBEPUBMD0&usg=AFQjCNGMLaICPVLZr-N3zl7QM333nrKI_A


原材料-包裝設備查核

酒容器 玻璃瓶、瓷瓶

封蓋 鐵蓋、鋁蓋、瓷蓋、塑膠蓋

(皇冠蓋、螺口蓋、合成塞、墊片)

標貼 正標、背標、 頸標、吊牌

外箱 紙箱、紙盒

https://www.google.com.tw/url?q=http://cn.made-in-china.com/showroom/ytmfddiq/product-detailieMQlDCdAxry/%25E9%2585%2592%25E7%2593%25B6%25E7%259B%2596.html&sa=U&ei=mUUhU96BKsavkgXpiIDAAQ&ved=0CGYQ9QEwHQ&usg=AFQjCNG0Yc1qbLQNgzF21eZfnYw0tpMerg
https://www.google.com.tw/url?q=http://detail.1688.com/offer/972226586.html&sa=U&ei=mUUhU96BKsavkgXpiIDAAQ&ved=0CGAQ9QEwGg&usg=AFQjCNF9F4PXbwF5pRdLpd3KAs19cSvztQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.qdyahua.com/products_detail/%26productId%3D16fb648b-833c-48e6-acb4-02f3777ba6d0%26comp_stats%3Dcomp-FrontProducts_list01-1291875305854.html&sa=U&ei=vKQnU_6nCaG4iQeMsIGABw&ved=0CI4BEPUBMDE&usg=AFQjCNFB3Pb8X5JDTnSJUu2PYQD2SroW6A
https://www.google.com.tw/url?q=http://info.ryp.cn/detail/332147.html&sa=U&ei=vKQnU_6nCaG4iQeMsIGABw&ved=0CGgQ9QEwHg&usg=AFQjCNEVI7Pcz7O54SmVfWj3oqvo-fiHTA
https://www.google.com.tw/url?q=http://plan.fevte.com/ai/aisljc/aisljc-20953.html&sa=U&ei=vKQnU_6nCaG4iQeMsIGABw&ved=0CDIQ9QEwAw&usg=AFQjCNHsHVL6YbUSiwoqP7Xro76LPF9-1w
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.nipic.com/show/3/90/d5065bd9986c7def.html&sa=U&ei=naUnU_CAK8yhiQeLqIDwDg&ved=0CF4Q9QEwGQ&usg=AFQjCNGqqJbeIjT7r2xQ17kLkWaIzZSKfA
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.007swz.com/tag/guopi52&sa=U&ei=M6YnU8xKo9CIB_6mgPAG&ved=0CMABEPUBMEo&usg=AFQjCNG8M6JzVCPFwEMQ-QCupJ3B-r7THA


出貨、倉儲管理查核

• 查核項目：

出貨管理、申報繳稅量、倉儲管理

 包裝：生產量(？瓶？打？箱？板)、線邊倉

 成品：移撥量(？箱？打？板)、繳稅量(？瓶)

退稅量(？瓶)

https://www.google.com.tw/url?q=http://www.devofast.com/news_detail.php%3Fid%3D81&sa=U&ei=2LQnU93-M-HPiAfd9ICQAg&ved=0CLABEPUBMEI&usg=AFQjCNHA3IAS_tAXhwlu-6RklujY2kz_Zw
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.winefond.com/wineblog/readblog.asp%3Fid%3D182&sa=U&ei=5NZMU-XNEYq8kgWL6IHwAg&ved=0CDsQ9QEwBw&usg=AFQjCNFRDIE1fwAvcvqsNXbRbnx0p1D9XQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://shining725.pixnet.net/blog/post/31923645-%25E3%2580%2590%25E9%2581%258A%25E3%2580%2591%25E5%25AE%259C%25E8%2598%25AD%25E8%25B8%25A9%25E7%25B7%259A%25E5%259C%2598-%25E8%2597%258F%25E9%2585%2592%25E9%2585%2592%25E8%258E%258A%25E9%2585%2592%25E7%25AA%2596%25E5%258F%2583%25E8%25A7%2580%25E3%2580%2581%25E5%2593%2581%25E9%2585%2592(&sa=U&ei=b9dMU4vfA8H_lAW0w4DABA&ved=0CDsQ9QEwBziEAg&usg=AFQjCNGmEmL0tXbq6QG_Lxthxi8zUhf48w


查核酒類生產作業模式
大麥

製麥芽

粉碎

糖化

發酵

蒸餾

熟陳

調合

包裝

成品

蒸煮

粉碎

小麥

糖化

發酵

蒸餾

熟陳

調合

包裝

成品

麥粕

廢醪

項目 主要設備

釀酒設備 麥芽粉碎機、糖化鍋、
熱交換機、發酵桶、
蒸餾機、橡木桶

菌種培養 酵母培養槽

(八)其他蒸餾酒：威士忌
純麥威士忌
穀類威士忌
調和威士忌



製酒設備



製酒原料查核

主原料 大麥(麥芽)

次原料 大麥、小麥、玉米

https://www.google.com.tw/url?q=http://www.greengiant.com.tw/about/quality.aspx&sa=U&ei=6osmU_TsAorukgW7kYHQAw&ved=0CDYQ9QEwBQ&usg=AFQjCNF0PM_HywmiMUK2mIy8sXDmLipvZg
http://www.readtcm.com/Images_ZhongYaoXue/Maiya-YaoCai.jpg
https://www.google.com.tw/url?q=http://shopping.pchome.com.tw/DBAF0I-A50659476&sa=U&ei=j40mU8qkLMHJkwXX7YHwBA&ved=0CKABEPUBMDo&usg=AFQjCNEc_FZA2J9kMT5KGgd4imuadPwFSw
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.tfysw.com/2009/1117/2895.html&sa=U&ei=AYsmU7_BO4emkAWuwIGQDg&ved=0CDoQ9QEwBw&usg=AFQjCNHD5t6XQv6_Vvrl2rfoxdMAKJxgqA


製酒原料查核

添
加
物

銅葉綠素 無

代用糖 無

香味劑
橡木抽出液、
泥煤

防腐劑 無

呈色劑 焦糖

濾材 濾芯(膜)、濾紙

https://www.google.com.tw/url?q=http://charmlife.pixnet.net/blog/post/273196310-nikka%25E6%2597%25A5%25E6%259C%25AC%25E5%25A8%2581%25E5%25A3%25AB%25E5%25BF%258C%25E5%2588%2586%25E4%25BA%25AB%25E5%2593%2581%25E9%25A3%25B2&sa=U&ei=pr0nU5r7OMvbkAWxjYDYBw&ved=0CJYBEPUBMDU&usg=AFQjCNF_Bq5r6o4tlUEU-B1s2IYMPGdGIg
https://www.google.com.tw/url?q=http://cn.dreamstime.com/%25E5%25BA%2593%25E5%25AD%2598%25E5%259B%25BE%25E7%2589%2587-%25E7%2584%25A6%25E7%25B3%2596%25E7%25B3%2596%25E6%25B5%2586-image1842401&sa=U&ei=BdYnU9-nKIPJiAf-wIHoCw&ved=0CEAQ9QEwCg&usg=AFQjCNHx5VqIDeuGXjw0VYbE7BnIlFd2tA
http://www.google.com.tw/url?q=http://www.taobao.com/product/%25E6%25A9%25A1%25E6%259C%25A8%25E7%2589%2587.html&sa=U&ei=fmE6U6KiFIS6kgXS9YGwDw&ved=0CDkQ9QEwBg&usg=AFQjCNGBhfepKfKKyfdoAYz25ySYZSyN2w
http://www.google.com.tw/url?q=http://blog.xuite.net/kltim/blog2/37883994-%25E8%2598%2587%25E6%25A0%25BC%25E8%2598%25AD%25E5%25A8%2581%25E5%25A3%25AB%25E5%25BF%258C%25E5%258D%2594%25E6%259C%2583%25E7%259A%2584%25E5%2585%25AB%25E6%2594%25AF%25E6%25A8%25A3%25E5%2593%2581%25E9%2585%2592&sa=U&ei=PmM6U93oEYL2lAXR44DACg&ved=0CC8Q9QEwATgo&usg=AFQjCNHKkivrthDq2r7bmZ0-pt5ZSt7Q0g


製程收得率

澱粉質原料：
• 澱粉發酵理論值： 92÷162＝0.5679

• 換算成體積比： 0.5679÷0.7947(純酒精比重)＝0.7146

理論產酒量＝原料量×澱粉價×(92÷162÷0.7947)＝純酒精量

[例]1000kg麥芽，澱粉價64% ，先糖化為麥汁，次發酵為麥酒，

再蒸餾成威士忌原酒 ，製程損耗：糖化、發酵、蒸餾、木桶

熟陳、調和及包裝，實際生產成品酒純酒酒量381 L。

實算：理論產酒率＝1000kg × 64% × 0.7146 ＝457L(純酒)

製程收得率＝ 381 ÷ 457＝83%



原材料-包裝設備查核

酒容器 玻璃瓶、瓷瓶

封蓋 鐵蓋、鋁蓋、瓷蓋、塑膠蓋

(螺口蓋、合成塞、軟木塞、墊片)

標貼 正標、背標、 頸標、吊牌

外箱 紙箱、紙盒、鐵盒

https://www.google.com.tw/url?q=http://www.zcool.com.cn/gfx/ZMTc0OTk2.html&sa=U&ei=hEQhU8sWhcOSBbTQgIgI&ved=0CGwQ9QEwIA&usg=AFQjCNEeJa0S-VcJJwHgGu-bYP3_efNhhg
https://www.google.com.tw/url?q=http://cn.made-in-china.com/showroom/ytmfddiq/product-detailieMQlDCdAxry/%25E9%2585%2592%25E7%2593%25B6%25E7%259B%2596.html&sa=U&ei=mUUhU96BKsavkgXpiIDAAQ&ved=0CGYQ9QEwHQ&usg=AFQjCNG0Yc1qbLQNgzF21eZfnYw0tpMerg
https://www.google.com.tw/url?q=http://detail.1688.com/offer/972226586.html&sa=U&ei=mUUhU96BKsavkgXpiIDAAQ&ved=0CGAQ9QEwGg&usg=AFQjCNF9F4PXbwF5pRdLpd3KAs19cSvztQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.sonca.net/products/single/productinfo_938.html&sa=U&ei=BEchU-bhDI2vkgXZl4DwAw&ved=0CFwQ9QEwGA&usg=AFQjCNG8bt9Y6oz_89O8jqcbMnLg0smtGg
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.meeijeng.com.tw/product_72.html&sa=U&ei=BEchU-bhDI2vkgXZl4DwAw&ved=0CHQQ9QEwJA&usg=AFQjCNEFeYApNRk9JsFnziylgI2jVxPQLA
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.p9.com.tw/News/NewsDetail.aspx%3Fid%3D1673&sa=U&ei=ybUnU9DrMcXNiAe72oGABg&ved=0CC4Q9QEwAQ&usg=AFQjCNGZiLGPBCCYTUqnQsdQ2XmAVAEtig
https://www.google.com.tw/url?q=http://jendechn.blogspot.com/2012/01/blog-post_3669.html&sa=U&ei=ybUnU9DrMcXNiAe72oGABg&ved=0CKgBEPUBMD4&usg=AFQjCNFY3Xg4bSRRbozB5o9wog7FD4rvCw
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.lightnovel.cn/thread-629255-1-1.html&sa=U&ei=ybUnU9DrMcXNiAe72oGABg&ved=0CHoQ9QEwJw&usg=AFQjCNGdUoe0vUDWspT4OWS0bn3rHO995A


出貨、倉儲管理查核

• 查核項目：

出貨管理、申報繳稅量、倉儲管理

 包裝：生產量(？瓶？打？箱？板)、線邊倉

 成品：移撥量(？箱？打？板)、繳稅量(？瓶)

退稅量(？瓶)

https://www.google.com.tw/url?q=http://lifestyle.etnet.com.hk/column/index.php/life/redwineclub/3420&sa=U&ei=B6cnU6HNGKXOiAfHtoH4Cw&ved=0CC4Q9QEwAQ&usg=AFQjCNHrxuZNrnHAZe_OLeEzSygFazj4gQ
https://www.google.com.tw/url?q=http://www.storeasy.com.tw/storageblog/5634/%25E9%25AB%2598%25E7%25B2%25B1%25E9%2585%2592-%25E6%25B4%258B%25E9%2585%2592-%25E5%2580%2589%25E5%25BA%25AB-liquor-storage&sa=U&ei=mLQnU6O2GufniAeHgYGIDA&ved=0CCwQ9QEwAA&usg=AFQjCNEGJ7g6hY55xeKTco7rWjZVc_5dfQ

